
大
判
き
つ
ね
う
ど
ん

き
ざ
み
揚
げ
と
加
太
天
然
わ
か
め
う
ど
ん

大
阪
お
ぼ
ろ
昆
布
う
ど
ん

紀
州
南
高
梅
と
昆
布
う
ど
ん

な
め
茸
お
ろ
し
う
ど
ん

温
玉
と
ろ
ろ
う
ど
ん

天
ぷ
ら
う
ど
ん

海
老
天
う
ど
ん

と
り
天
う
ど
ん

大
和
牛
の
上
肉
う
ど
ん

７
５
０

７
８
０

８
８
０

８
８
０

８
８
０

９
８
０

１
，１
０
０

１
，２
０
０

１
，０
５
０

１
，２
０
０

う
ど
ん

お
こ
さ
ま

店
主
は
北
九
州
出
身
で

福
岡
の
も
っ
ち
り
と
し
た

う
ど
ん
が
好
み
。

そ
の
も
っ
ち
り
感
に

讃
岐
の
コ
シ
と

関
西
だ
し
の
え
え
と
こ
を

足
す
こ
と
は
で
き
な
い
か
。

そ
こ
か
ら
始
ま
っ
た

麺
づ
く
り
。

多
く
の
世
代
に
と
っ
て

美
味
し
い
麺
と
は…

挑
戦
は
続
き
ま
す
。

【
麺
は
も
っ
ち
り
が
好
き
】

北
九
州
産
の
高
級
小
麦

「
チ
ク
ゴ
イ
ズ
ミ
」
を
使
用
。

ソ
フ
ト
な
食
感
、
味
と
香
り
の

優
れ
た
高
級
小
麦
を

秘
密
の
ブ
レ
ン
ド
で

優
し
く
も
っ
ち
り
と
し
た

う
ど
ん
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

加
水
率　
　

44
％
〜
46
％

塩
分
濃
度　

13
％
〜
16
％

茹
で
時
間　

15
分
〜
18
分

そ
れ
ぞ
れ
季
節
ご
と
に

調
整
し
て
い
ま
す
。

【
う
ど
ん
の
製
法
】

【
秋
篠
う
ど
ん
】

讃
岐
う
ど
ん

大
阪
う
ど
ん

稲
庭
う
ど
ん　

な
ど
な
ど

う
ど
ん
は
ご
当
地
で

名
付
け
ら
れ
、

そ
の
土
地
で
愛
さ
れ
て
い
る
。

奈
良
に
ち
な
ん
だ
名
前
を

付
け
た
い
と
思
い

料
理
長
の
出
身
地
に
ち
な
ん
で

「
秋
篠
う
ど
ん
」
と
命
名
。

多
く
の
方
に
愛
さ
れ
る

奈
良
発
祥
の
名
物
う
ど
ん
に
。

大
判
き
つ
ね

き
ざ
み
揚
げ

加
太
天
然
わ
か
め

大
阪
お
ぼ
ろ
昆
布

紀
州
南
高
梅

た
ま
ご
天

ち
く
わ
天

海
老
天(

一
尾)

と
り
天(

一
ヶ)

大
和
牛

２
０
０

１
５
０

１
５
０

２
５
０

１
８
０

１
５
０

１
５
０

２
２
０

１
５
０

３
０
０

う
ど
ん
ト
ッ
ピ
ン
グ

 

か 

け　
ま
た
は 

ぶ
っ
か
け 

＊
き
つ
ね
う
ど
ん
は
か
け
の
み

お好みのうどんとおかずを少しずつ

・選べるミニうどん
・かやくごはん
・天ぷら５種

・季節の小鉢
・お漬物
・甘味（おはぎとわらび餅）

杵の音御膳 １，６００

かやくごはんおにぎり・ミニかけうどん・ゼリー

キッズうどん 5００

彩り豊かなうどん御膳
天ぷらはうどんにのせても

秋篠御膳 2，25０
・選べるミニうどん
・かやくごはん
・天ぷら５種
・焼き魚

・季節の小鉢
・お漬物
・甘味（おはぎとわらび餅）

に
ぎ
わ
い
御
膳

秋
篠
う
ど
ん
の
こ
だ
わ
り

も
っ
ち
り
め
ん

か
や
く
ご
は
ん
セ
ッ
ト

押
し
寿
司（
二
切
）セ
ッ
ト

ミ
ニ
天
ぷ
ら
丼
セ
ッ
ト

ミ
ニ
海
老
天
丼
セ
ッ
ト

ミ
ニ
と
り
天
丼
セ
ッ
ト

ミ
ニ
う
な
丼
セ
ッ
ト

ミ
ニ
い
く
ら
丼
セ
ッ
ト

+

２
５
０

+

４
０
０

+

５
５
０

+

７
５
０

+

４
５
０

+

７
０
０

+

７
５
０

＊
こ
ち
ら
の
み
の
ご
注
文
は
承
っ
て
お
り
ま
せ
ん

ご
は
ん
セ
ッ
ト

＊
ミ
ニ
う
ど
ん
を
お
選
び
く
だ
さ
い

・
加
太
天
然
わ
か
め
う
ど
ん

・
な
め
茸
お
ろ
し
う
ど
ん

・
大
和
牛
の
上
肉
う
ど
ん

おもちゃ
付

ミニいくら丼

押し寿司

選
べ
る

ミ　

ニ

う
ど
ん



生
ビ
ー
ル

瓶
ビ
ー
ル

レ
モ
ン
サ
ワ
ー

ハ
イ
ボ
ー
ル

い
い
ち
こ

焼
酎
各
種
（
麦
・
芋
）

日
本
酒

ウ
ー
ロ
ン
茶

大
和
茶

コ
ー
ラ

カ
ル
ピ
ス

お
子
様
オ
レ
ン
ジ

６
６
０

７
０
０

５
０
０

５
５
０

５
０
０

６
０
０

７
０
０

３
０
０

４
０
０

３
８
０

３
０
０

２
５
０

の
み
も
の

鰹
節
と
い
え
ば
枕
崎

と
い
う
印
象
の
方
も
多
い
は
ず
。

同
じ
鹿
児
島
県
南
西
に

位
置
す
る
指
宿
で
も

鰹
節
屋
さ
ん
は
多
く
、

手
作
り
で

丁
寧
に
作
ら
れ
た
も
の
を

厳
選
し
て
仕
入
れ
ま
し
た
。

流
通
量
は
わ
ず
か
１
％
の

最
高
の
鰹
節
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

最
高
で
す
。

【
指
宿
の
鰹
】

当
店
使
用
の
鰹
節
削
り
器
は

大
阪
の
削
り
器
会
社
の

３
代
目
社
長
が
提
案
し
た
も
の
。

世
界
一
硬
い
食
べ
物
と
し
て

ギ
ネ
ス
に
も
認
定
さ
れ
て
い
る

鰹
節
を
、
0.01
ミ
リ
の
極
薄
に

削
っ
て
く
れ
ま
す
。

0.01
ミ
リ
の
極
薄
鰹
節
は

鰹
本
来
の
味
を
ス
ト
レ
ー
ト
に

感
じ
さ
せ
て
く
れ
る

凄
い
や
つ
で
す
。

香
り
も
味
も
感
動
体
験
。

【
0.01
ミ
リ
極
薄
の
世
界
】

一
般
に
流
通
し
て
い
な
い

天
然
の
真
昆
布
と

指
宿
の
最
高
の
鰹
節
。

極
め
た
素
材
で
創
る

関
西
人
に
な
じ
み
深
い
だ
し
。

こ
れ
だ
け
で
も
最
高
で
す
が
、

秋
篠
う
ど
ん
の
お
だ
し
は

そ
こ
に
0.01
ミ
リ
の
鰹
を

「
追
い
鰹
」
し
、
さ
ら
に
味
に

深
み
を
出
し
て

召
し
上
が
っ
て
い
た
だ
く
、

ま
さ
に
別
格
の
お
だ
し
で
す
。

【
別
格
の
だ
し
】

一
品
も
の

な
め
茸
お
ろ
し

う
ざ
く

ト
ロ
た
く

だ
し
巻
き
玉
子

天
ぷ
ら
五
種
盛
り

お
ろ
し
と
ん
か
つ

牛
す
じ
ポ
ン
酢

ア
イ
ス
ク
リ
ー
ム

（
バ
ニ
ラ
・
抹
茶
）

４
０
０

６
０
０

６
０
０

５
０
０

７
０
０

７
０
０

８
０
０

３
５
０

お
替
わ
り
具
材

ロ
ー
ス

バ
ラ

野
菜

う
ど
ん

白
ご
は
ん

８
８
０

８
８
０

６
０
０

３
０
０

２
０
０

＊
1 6
時
〜

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

お
だ
し
で
味
わ
う

　
　

し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ

２
，３
０
０

杵
の
音
こ
だ
わ
り
の
だ
し
に
極
薄
の
か
つ
お
節
を
「
追
い
鰹
」
し
、

さ
ら
に
味
に
深
み
を
持
た
せ
ま
し
た
。

お
だ
し
が
美
味
し
い
し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
で
す
。

〈
豚
ロ
ー
ス
・
季
節
の
お
野
菜
・
う
ど
ん
・
酢
の
物
・
お
に
ぎ
り
付
〉

秋
篠
う
ど
ん
の
こ
だ
わ
り

別
格
だ
し

※

す
べ
て
税
込
み
価
格
で
表
示
し
て
お
り
ま
す
。


