


す
き
焼
き

大
和
牛
を
は
じ
め
、
奈
良
ス
タ
ー
食
材
を
集
め
た
贅
沢
な
す
き
焼
き
。
日
本
の
ご
馳

走
「
す
き
焼
き
」
で
、
プ
レ
ミ
ア
ム
な
ひ
と
と
き
を
お
気
軽
に
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

お
替
り
ロ
ー
ス

お
替
り
野
菜

森
村
の
赤
玉

白
ご
は
ん

〆
の
お
う
ど
ん
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０
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０
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０
０
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お
替
り
具
材

【
お
替
り
自
由
】

す
き
焼
き
の
お
い
し
い
食
べ
方
は
、
裏
面
で
ご
紹
介
し
て
お
り
ま
す
。

←

※表示価格はすべて税別です。

大
和
牛
の

上
す
き
焼
き

こ
れ
が
、も
も
し
き
の
看
板
商
品
。割
り
下
は
、吉

野
の
老
舗
蔵
の
醤
油
を
使
用
し
、月
ヶ
瀬
の
干
し

椎
茸
と
昆
布
を
贅
沢
に
使
い
鰹
の
香
り
を
き
か
せ

て
丁
寧
に
作
り
ま
し
た
。

３
，０
０
０
円

【
一
人
前
】

・
大
和
牛
A
４
ロ
ー
ス

・
白
き
く
ら
げ

・
手
焼
き
麩

・
大
鉄
砲
豆
腐

・
吉
野
本
く
ず
き
り

・
玉
ね
ぎ

・
青
ね
ぎ

・
十
津
川
ぶ
な
し
め
じ

・
青
菜

・
赤
玉

単
品

４
，４
０
０
円

【
一
人
前
】

・
大
和
牛
の
上
す
き
焼
き

・
季
節
の
小
鉢

・
本
日
の
お
造
り

・
白
ご
は
ん

・
香
の
物

・
デ
ザ
ー
ト

コ
ー
ス



す
き
焼
き

牡
蠣
と
大
和
牛
の

上
す
き
焼
き

冬
の
味
覚
と
い
え
ば
、真
牡
蠣
。旨
み
成
分
が
豊
富

な
牡
蠣
は
、魚
介
な
ら
で
は
の
旨
み
で
、ひ
と
味
も

ふ
た
味
も
違
っ
た
す
き
焼
き
に
変
え
て
く
れ
ま
す
。

さ
ら
に
、牡
蠣
に
合
わ
せ
た
赤
味
噌
や
ゆ
ず
皮
が
、

上
品
な
美
味
し
さ
を
演
出
。料
理
長
渾
身
の
冬
す
き

焼
き
を
、ど
う
ぞ
お
試
し
く
だ
さ
い
。

冬
季
限
定
す
き
焼
き

※表示価格はすべて税別です。

３
，６
０
０
円

【
一
人
前
】

・
大
和
牛
A
４
ロ
ー
ス

・
牡
蠣

・
白
き
く
ら
げ

・
手
焼
き
麩

・
大
鉄
砲
豆
腐

・
吉
野
本
く
ず
き
り

・
白
菜

・
青
ね
ぎ

・
春
菊

・
赤
玉

単
品

５
，０
０
０
円

【
一
人
前
】

・
旨
み
の
上
す
き
焼
き

・
季
節
の
小
鉢

・
本
日
の
お
造
り

・
白
ご
は
ん

・
香
の
物

・
デ
ザ
ー
ト

コ
ー
ス

冬
の
と
ろ
ね
ぎ

上
す
き
焼
き

大
和
ふ
と
ね
ぎ
、結
崎
ね
ぶ
か
、白
ね
ぎ
の
三
種
の

ね
ぎ
を
上
す
き
焼
き
に
あ
わ
せ
ま
す
。太
ね
ぎ
は

20
分
ほ
ど
か
け
て
甘
く
と
ろ
と
ろ
に
な
る
ま
で
火

を
通
し
ま
す
。結
崎
ね
ぶ
か
は
サ
ッ
と
炊
い
て
、白

ね
ぎ
は
薬
味
と
し
て
、お
肉
に
巻
い
て
、少
し
の
刺

激
を
プ
ラ
ス
。そ
れ
ぞ
れ
の
ね
ぎ
の
も
つ
特
徴
を

最
大
限
に
活
か
し
た
冬
の
上
す
き
焼
き
で
す
。

３
，４
０
０
円

【
一
人
前
】

・
大
和
牛
A
４
ロ
ー
ス

・
大
和
ふ
と
ね
ぎ

・
結
崎
ね
ぶ
か

・
奈
良
県
産
白
ね
ぎ

・
白
き
く
ら
げ

・
手
焼
き
麩

・
大
鉄
砲
豆
腐

・
吉
野
本
く
ず
き
り

・
十
津
川
ぶ
な
し
め
じ

・
白
菜

・
赤
玉

単
品

４
，８
０
０
円

【
一
人
前
】

・
大
和
牛
の
上
す
き
焼
き

・
季
節
の
小
鉢

・
本
日
の
お
造
り

・
白
ご
は
ん

・
香
の
物

・
デ
ザ
ー
ト

コ
ー
ス



牛
ま
ぶ
し

自
慢
の
ご
は
ん
に
、
部
位
ご
と
に
最
適
な
調
理
法
で
火
入
れ
し
た
大
和
牛
を
の
せ
ま

し
た
。一
度
で
三
度
お
い
し
い
、
ひ
つ
ま
ぶ
し
ス
タ
イ
ル
で
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

大
和
牛
ま
ぶ
し

し
ぐ
れ

し
ょ
う
が
の
香
り
が
食
欲
を
そ
そ
る
、

し
ぐ
れ
煮
。ホ
ロ
ホ
ロ
に
な
る
ま
で
甘
辛

く
炊
き
上
げ
ま
し
た
。肉
の
旨
み
を
充

分
に
感
じ
て
い
た
だ
け
る
逸
品
で
す
。

１
，３
０
０
円

大
和
牛
ま
ぶ
し

ス
テ
ー
キ

大
和
牛
上
ロ
ー
ス
を
ス
テ
ー
キ
に
。ほ

ど
よ
く
脂
の
の
っ
た
上
ロ
ー
ス
は
、食
べ

応
え
も
充
分
。し
ぐ
れ
煮
と
の
相
盛
り

で
、一
度
に
六
度
お
い
し
い
牛
ま
ぶ
し
で

す
。

２
，２
０
０
円

大
和
牛
ま
ぶ
し

赤
身
た
た
き

大
和
牛
の
特
筆
す
べ
き
は
、赤
身
。そ
の

自
慢
の
赤
身
を
低
温
で
じ
っ
く
り
と
火

入
れ
し
、最
後
に
、炭
焼
き
に
し
て
香
ば

し
い
香
り
を
つ
け
ま
し
た
。柔
ら
か
な
肉

質
に
、旨
み
が
凝
縮
し
て
い
ま
す
。

１
，８
０
０
円

一
番
人
気
！

大和牛まぶし ステーキ

大和牛まぶし 赤身たたき

大和牛まぶし しぐれ

小
　
鉢

漬
　
物

三
輪
そ
う
め
ん 

セ
ッ
ト
内
容

※表示価格はすべて税別です。
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